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NIKLAUS F. SCHNEIDER & TEAM

FRUHLINGSMENU

SPARGELSALAT

Spargeln an Limonendressing, Rauchlachsrose

GRUNES SPARGELSUPPCHEN
Mit Belper Knolle

LAMMNIERSTUCK

Gebratenes Lammniersttck, Polenta, Speckbohnen

COUPE ROMANOFF

Frische Erdbeeren, Vanilleeis, Schlagrahm
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3-Gang Menu
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NIKLAUS F. SCHNEIDER & TEAM

VORSPEISEN

NIESENBLICK SALAT 9.
Blattsalat, Karottenstreifen, Mais, Rotkraut, Radiesschen, Cranberries 12.
NUSSLISALAT 11.
Ei, gebratener Speck, gerdstete Croutons 18.
SPARGELSALAT 15.
Spargeln an Limonendressing, Rauchlachsrose 24.
TATAR 21.
Rindstatar BEO-Beef, Toast, Butter 36.
AUBERGINEN TATAR 21.
Auberginen Tatar, Toast, Butter

GRUNES SPARGELSUPPCHEN 13.

Mit Belper Knolle
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HAUPTGANG FLEISCH

NIESENBLICK CORDON BLEU 39.

Schweins-Cordon bleu mit Vorderschinken, Berg- & Raclettekdse, Pommes frites,
saisonales Gemuse

KALBSLABERLI 42.

Streifen von gebratener Kalbsleber, karamelisierte Apfelschnitze in Portweinjus,
frische Gartenkrauter, Rosti

SCHWEINSKOPF BAGGLI 32.
Geschmorte Schweinskopf Baggli, Rotweinjus, Erbsenptrée,

Radieschen

LAMMNIERSTUCK 38.

Gebratenes Lammnierstick, Polenta, Speckbohnen

NIESENBLICK BURGER 34.

Rindsburger, karamellisierte Portweinschalotten, Speck, Salat, Tomaten,
Gurken, Spiegelei, Raclettekase, Niesenblick Burgersauce
mit kleinem Salat oder Pommes frites

ENTRECOTE 54.

Gebratenes RindsentrecOte, Sauce Béarnaise, Pommes frites, griner Spargel
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HAUPTGANG FISCH & VEGETARISCH

EGLIFILETS 30.
im Bierteig frittiert, Salzkartoffeln, saisonales Gemuse 38.
BREMGARTNER LACHSFORELLE 44,

Gebratene Lachsforelle , lauwarmer Kartoffel-Gurken Salat, Senfschaum

TRUFFEL SACCHETTINI 32.

Frischer Truffel, Petersilie, Belper Knolle

SPARGELRISOTTO 34.

Gruner Spargel, Barlauch-Brie, Gartenkresse

THAI-CURRY (VEGAN) 36.

mit mariniertem Tofu, saisonalem GemuUse, Basmatireis
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DESSERTS

SCHOKOLADENKUCHEN

Mit flussigem Kern, Vanilleeis

APFELKUCHLEIN

Frittierte Apfelklichlein, Karameleis, Vanillesauce

TONKABOHNEN PANNA COTTA
Mit Waldbeerenkompott

COUPE ROMANOFF

Frische Erdbeeren, Vanilleeis, Schlagrahm

COUPE DANEMARK

Vanilleeis, warme Schokoladensauce, frischer Schlagrahm

COUPE NIESENBLICK

Vanilleeis, Kaffeeeis, Karameleis, Baileys, frischer Schlagrahm

KUGEL EISCREME

Vanille, Schokolade, Kaffee, Karamel, Pistazie,
Erdbeere, Mango, Zitrone, Beeren

KASEVARIATION

Verschiede Kadsespezialitaten vom Affineur Jumi
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NACHMITTAGSKARTE

NIESENBLICK SALAT

Blattsalat, Karottenstreifen, Mais, Rotkraut, Radiesschen, Cranberries

NIESENBLICK PLATTLI

regionale Trockenfleischspezialitaten, Kase, eingelegtes Gemuse

TATAR
Rindstatar BEO-Beef, Toast, Butter

FLAMMKUCHEN KLASSISCH

mit Creme frafche, Speck, Zwiebeln

FLAMMKUCHEN VEGETARISCH

mit Creme frafche, Lauch, Zwiebeln

EGLIFILETS

im Bierteig frittiert, Pommes frites, Tatarsauce

ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST.
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